MENU EXECUTIVO

servido de segunda & sexta de 12h as 17h - exceto feriados - com direito & entrada, principal
e sobremesa.

ENTRADA
PIPOCA DE CAMARAO

ou

TEMAKI

| 1 unidade |

salmdo / atum / philadelphia
ou

BATERA DESALMAO
| 4pecas |
ou

HARUMAKIDECAMARAO
| 2unidades |

PRINCIPAL

TEPPAN DE PEIXE BRANCO

peixe do dia grelhado com legumes no vapor, manteiga e molho sumissé
ou

CHOPSUEY
filet mignon em tiras com cebolas caramelizadas e molho oriental. servido com arroz

yakimeshi
ou

TRANCHEDESALMAO

lombo de salmdo grelhado com arroz negro
ou

COMBINADO DO DIA

4 sashimis, 6 sushis e 2 jyo
ou

YAKISSOBADE FRUTOS DO MAR
massa tradicional com molho oriental, camardo, lula e polvo

SOBREMESA
SAGUDECOCO

ou

PUDIM YUSHA

(e]V]

FRUTAS DA ESTACAO

CARDAPIO DIGITAL

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



ENTRADAS FRIAS

YUSHA PILLOW

fravesseiro de papel de arroz, recheado
com tartar de salmdo frufado, finalizado
com maionese japonesa e ovas de
mMassago

TRIO DE TEMAKIS

peguenos cones crocantes com
recheios de salmdo citrico, salmdo spicy
e atum com massago

SUNOMONO COM POLVO

salada de pepino em conserva com
lascas de polvo

ATUM SUMISSO
atum selado, cebolinha e gema de
codorna

VIETNAMESE ROLLS
massa de arroz, legumes, horteld e
molho agridoce

SALMAO CiTRICO

enrolado de salmé@o com molho do
chef

OSTRAS FRESCAS| 4unidades |
com molho ponzu, massago e wakame

TRIO DE BLUE CRAB
pequenos cones crocantes com recheio
de siri azul de dguas profundas

ENTRADAS QUENTES

MISSOSHIRO
sopa de soja com tofu ou shimeji

CAMARAO VG TRUFADO
assado com molho de trufas negras

OSTRAS CROCANTES
ostras empanadas, maionese de
wasabi e molho tonkatsu | 4 unidades

PIPOCA DE CAMARAO
com spicy cream

LULA RECHEADA
com shitake e shimeji

SIRI MOLE FURAI
servido com molho tonkatsu

MANDIOPAN FURIKAKE
salgadinho de mandioca temperado
com especiarias japonesas

EDAMAME
com furikake e flor de sal

SPRING ROLL
mMassa crocante recheada com
legumes | 4 unidades |

BERINJELA MISSO
berinjela salteada no sumissd

SHITAKE OU SHIMEJI
salteados no saké e shoyu

NIRA
brotos de alho japonés salteados no
saké e shoyu

HARUMAKI CAMARAO

alho pord, raspa de limdo e catupiry
| 4 unidades |

PASTEL

queijo canasfra meia cura
| 6 unidades |

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,

frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



GYOZA

| 4 unidades |

LOMBO DE PORCO
servido com molho do chef

SHITAKE E SHIMEJI
com temperos e molho do chef

CAMARAO
camardo e alho poré com toque de
gengibre e molho do chef

CARANGUEJO
com leite de coco, coentro e molho
do chef

TEMPURA

VEGETAIS

CAMAROES e VEGETAIS
2 unidades de camardes VGs e
vegetais

CAMARAO VG

| 4 unidades |

TEMAKI

| 1 unidade |

SALMAO
ATUM

SALMAO SPICYTRUFADO

BLUE FIN AKAMI

TARTAR

Cortados na ponta da faca. Com chips
de raizes

SALMAO
ATUM
BOX - SALMAO EATUM

SHISSO SPICY
Folha de shissé empanada, com tartar
de salmAo | 4 unidades |

YUSHA
Tartar de atum com uni, tobiko,
massago, ikura e vieiras

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,

frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



COZINHA QUENTE

| porcdes individuais |

YAKISSOBA DE CARNE
massa fradicional com molho oriental

FURAI DE FILET MIGNON
ou PEIXEBRANCO

empanado com panko, servido com
salada de batatas ou arroz de limdo

SHOYU LAMEN

Tradicional receita de lamen japonés,

feita com carne de porco, ovo cozido,

kamaboko, agrido, nori e cebolinha

YAKISSOBA DE

FRUTOS DO MAR
massa fradicional com molho oriental,
camardo, lula e polvo

TEMPURA UDON

Massa udon artesanal, kamaboko e
nori, no molho de peixe e shitake,
finalizado com shoyu. Acompanha
tempurd de legumes e

um camaréo VG

PRIME RIB DUROC
Lombo suino dianteiro com osso.

A raca Duroc garante que a carne
Seja Sempre macia e suculenta,
além de seu sabor incompardvel.
Com acompanhamento de

arroz asidtico com legumes

FILET MIGNON COM
MIX DE COGUMELOS
steak de filé com molho oriental
acompanhado de batatas risticas
com furikake

BLACK COD

Bacalhau negro marinado no missd,
lagueado no forno, acompanha salada
de quinoa vermelha com edamame,
molho sumissd e raspas de limdo

CHOP SUEY

Filé mignon em tiras com cebola e
molho chiné&s. Servido com

arroz yakimeshi

ARROZ DE CORDEIRO
arroz jasmim, lenfilha, passas brancas,
raspas de limdo siciliano. coberto com
cebola crocante

BLACK SALMON
salm&@o marinado no saké e misso,
grelhado. Servido com arroz negro

CAVAQUINHA ASSADA
assada levemente no forno com
especiarias orientais. Servida com
COUSCOUS marroquino

CAMARAO AO CURRY
camardes VM preparados ao molho
curry apimentado, brotos de coentro,
champignon e cubos de abacaxi.
Servido com arroz jasmim

BIFEANCHO WAGYU
Corte nobre do contra filé do boi de
raca Japonesa Wagyu, conhecido
como a melhor carne do mundo, é
extremamente macio, saboroso e
enfremeado com gordura,
acompanhado de batatas rdsticas

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



HOSSOMAKI USUZUKURI
enrolado com alga por fora

finas fatias
| é6pecas | | 12pecas |
KAPPAMAKI SALMAO
pepino
ATUM
TEKKAMAKI v
atum

PEiXE BRANCO
TEKKAMAKI BLUE FIN

Akami SALMAO TORO TRUFADO
SHAKEMAKI PoLvo
salmdo
VIEIRA
HOT CRUNCHY MAKI
flocos de arroz e tartar de salmdo BLUE FIN
Akami
HOT PHILADELPHIA ESPECIAL
Salmdo e cream cheese | 24 pecas |

atum, salmao, peixe branco, polvo

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



SUSHI SASHIMI
| 2pecgas | | 5Specas |

TAMAGOYAKI

SALMAO

ATUM

PARGO

VERMELHO

XERELETE

HADDOCK

SALMAO MARINADO

SALMAOTRUFADO

PoLvo

ROBALO

SALMAO TORO

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



SUSHIS

SALMAO BRULEE
macaricado com ovas de salimdo

ARENQUE
filé de arenque defumado

VIEIRATRUFADA
finalizado com ovas de peixe voador e
salsa tartufata

BLACK COD
macaricado e finalizado com teriyaki

YELLOWTAIL
olhete toro

CAMARAO VG TRUFADO
2 camardes VGs magaricados com
perfume de trufas

ATUM COMFOIE GRAS
atum com foie gras macaricado

IDAKO CHUKA
mini polvo marinado

FOIE GRAS
com lichia e flor de sal

UNAGUI
enguia marinada no teriyaki e
macgaricada com ovas de tobiko

CENTOLLA
enrolada no robalo, crispy de tempura
e ovas de massago

SALMAO UNAGUI
salm&o com enguia empanada e
avocado

WAGYU A5 TATAKI
macaricado

CAVIAR |1unidade |
(Beluga — 15gr)

ESPECIAIS
| 2 pecas |

BLUE FIN

SUSHI
| 2 pecas |

AKAMI
SUSHICHUTORO
| 2pecas |

SUSHI
| 2pecas |

NEGUI TORO

SASHIMI
| 2pecas |

AKAMI

SASHIMI
| 2pecas |

CHUTORO

SASHIMI
| 2pecas |

TORO
TRIO DE SUSHIS
Akami - Chutoro - Toro

TRIO DE SASHIMIS
Akami - Chutoro - Toro

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



JYO

enrolado com peixe
| 2 pecas |

SALMAO WAKAME
l&Gmina de salmdo, gema de ovo de
codorna e wakame

SALMAO SPICY

I&Gmina de salmdo, com tartar de salmdo
spicy e crispy de tempura

SALMAO MUJJOL
salmdo macaricado, cebolinha, gema de
ovo de codorna e ovas de mujjol

MAGURO LAGOSTA
lagosta, maionese de ovas e atum

SALMAO HOTATE
[&mina de salmado, vieira, ovas de salimdo
e gema de ovo de codorna

FOIE GRAS
com molho de lichia e teriyaki

MAGURO UNAGUI

enguia, [dmina de atum, teriyaki maionese
de wasabi e ovas black

GUNKAN
enrolado com alga
| 2pecas |

SALMAO SKIN

ATUM SPICY
BLUE CRAB
OVASDESALMAO

UNI

URAMAKI

enrolado com arroz por fora
| 8pecas |

VEGANO
shitake, pepino, abacate, wakame e
gergelim

SALMAO SPICY
tartar de salmdo, pimenta togarashi e
geleia de pimenta

SIRI MOLE
empanado na panko, ovas de tobiko e
maionese spicy

CALIFORNIA YUSHA

blue crab com maionese japonesaq,
pepino, abacate, ricula, ovas de capelim
e gergelim

TUNA SPICY
tartar de atum, pimenta togarashi
enrolado com ovas

CAMARAO AVOCADO
salmdo marinado, abacate,
camardo VG empanado, pepino

e alface crespa enrolado na folha de
arroz

EBITEN VG TRUFADO
camardo VG empanado, enrolado no
salmdo, finalizado com azeite frufado

UNAGUI

enguia empanada com avocado
enrolado no atum e ovas,
finalizada com molho teriyaki

CENTOLLA

centolla desfiada, empanada temperada
com maionese de ovas, finalizada com
avocado e ovas black

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,

frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



SELECOES PEIXARIA

escolha o seu peixe em nossa peixaria,
gue serd preparado por nosso chefe,

JOGO DA VELHA |9pecas | aproveitando os melhores cortes: sashimis,
sushis variados, boa sorte! sushis, usuzukuris, e tartares, preco por
quilo.

VEGETAR|ANO|]Ope(;os|

PARGO
SUSH|S CHEFl]Opegosl

VERMELHO
SASHIMIS SALMA O |12pecas|
Degustacdo de variedades de salmdo PAMPO
SELEGCAO CHEF |12pecas| ROBALO
combinado elaborado pelo chef com
os melhores produtos

BADEJO
SALMAO/ATUMMOPec;osl

GAROUPA

4 uramakis philadelphia de salmdo,

2 sushis de salmdo, 2 bateras de salmado,
2 sushis de atum, 2 jyos de salmdo,

3 sashimis de atum, 3 sashimis de salmdo LINGUADO
e 2 gunkans de atum spicy

) LAGOSTA
SALMAO|20pec;os|

4 yramakis, 2 sushis, 2 sushis macaricados,
2 sushis toro, 4 sashimis, 4 sashimis toro CAVAQUINHA
e 2 jyos salmdo codorna

CENTOLLA
SASHIMIS | 20pecas | consultar preco na peixaria
degustacdo de sashimis variados

YUSHAlQOpersl

2 sashimis atum no molho sumisso,

2 sashimis barriga salmdo selado com
raspas de limdo, 2 sashimis polvo com ovas,
2 sashimis peixe branco com wakame, 2
jyos salméo spicy, 2 sushis peixe branco
com shissdé e uni, 2 sushis barriga salmdo
com raspas de limdo, 2 sushis vieira com
salsa frufada, 2 sushis tuna tartar e 2 sushis
shiromi ponzu

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



SOBREMESAS

MOCHI

| 1 unidade |

sorvete artesanal com camada fina de arroz por fora
| nutella, matcha, doce de leite, chocolate branco |

PUDIM YUSHA
com chocolate branco nobre

TORTA MOUSSE DE CHOCOLATE
com caramelo salgado de missd e crocante de amendoim

SAGU DE COCO
com tartar de abacaxi e sorvete de gengibre

ENTREMET DE MANGA
esfera de chocolate branco recheada de kiwi e manga com gatinho da sorte

BISCOITO DA SORTE
com gateau de Nutella e sorvete de morango

COFFEE AND DREAMS
panna cofta com amendoim e ganache de chocolate,
tuile de casquinha de harumaki e sorvete de café com crumble

FRUTAS DA ESTAGCAO
consultar a disponibilidade do dia

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



BEBIDAS

AGUA PRATA COM GAS 300 ML
AGUA SAN PELLEGRINO 505 ML

ACQUA PANNA 505 ML

AGUA DAS PEDRAS 750 ML
REFRIGERANTES, AGUA TONICA
SUCOS NATURAIS

SUCO DE TOMATE TEMPERADO
MATE NATURAL

CHA GELADO DE CAPIM LIMAO
CERVEJA BECKS

CERVEJA STELLA ARTOIS
CERVEJA TIGRESA

CERVEJA SAPPORO

CAFE ESPRESSO

SELECAO DE CHAS VARIADOS
DRINK SEM ALCOOL

SODAS | RAIZ FORTE COM FRUTAS VERMELHAS ou MELAO COM ABACAXI )

DEGUSTACAO KAMPAI

“Saké, um misterioso mundo de sabores. O Yusha te leva para essa viagem
para desvendar o mistério da bebida japonesa por exceléncia”

-Hakushika Honjozo Tradicional — 40 ml
-Hakutsuru Cho - Karakuchi ( extra dry ) — 40 ml
-Hakutsuru Daiginjo ( Super Premium ) — 40 ml

ATENGAO CELIACOS E ALERGICOS: Todas as nossas preparacées contém ou podem conter tracos de alérgenos
como gliten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (aveld, nozes, castanhas, améndoas e pistache), peixes,
frutos do mar, entre outros. Lei N°6159 de 04/05/2017.



