
 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

 
                                       

   

servido de segunda à sexta de 12h às 17h - exceto feriados - com direito à entrada, principal 
e sobremesa. 
 
 

E N T R A D A 
 

P I P O C A   D E   C A M A R Ã O 
ou 

 

T E M A K I 
| 1 unidade  | 

salmão / atum  / philadelphia 
ou 

 

B A T E R Á  D E  S A L M Ã O 
|  4 peças  | 

ou 
 

H A R U M A K I  D E  C A M A R Ã O 
| 2 unidades  | 

 
 
 

P R I N C I P A L 
 

T E P P A N   D E   P E I X E   B R A N C O 
peixe do dia grelhado com legumes no vapor, manteiga e molho sumissô 

ou 
 

C H O P  S U E Y 
filet mignon em tiras com cebolas caramelizadas e molho oriental. servido com arroz 

yakimeshi 
ou 

 

T R A N C H E  D E  S A L M Ã O 
lombo de salmão grelhado com arroz negro 

ou 
 

C O M B I N A D O  D O  D I A 
4 sashimis, 6 sushis e 2 jyo 

ou 
 

Y A K I S S O B A  D E   F R U T O S   D O   M A R 
massa tradicional com molho oriental, camarão, lula e polvo 

 
 

S O B R E M E S A 
 

S A G U  D E  C O C O 
ou 

 

P U D I M   Y U S H A 
ou 

 

F R U T A S  D A  E S T A Ç Ã O 
 
  

CARDÁPIO DIGITAL 

 
 
 
 

 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

 

 
Y U S H A   P I L L O W                                                     
travesseiro de papel de arroz, recheado 
com tartar de salmão trufado, finalizado 
com maionese japonesa e ovas de 
massago 

 
T R I O   D E   T E M A K I S                      
pequenos cones crocantes com 
recheios de salmão cítrico, salmão spicy 
e atum com massago 

 
S U N O M O N O   C O M   P O L V O  
salada de pepino em conserva com 
lascas de polvo 
 
A T U M   S U M I S S Ô                            
atum selado, cebolinha e gema de 
codorna 
 
V I E T N A M E S E   R O L L S                 
massa de arroz, legumes, hortelã e 
molho agridoce  
 
S A L M Ã O   C Í T R I C O                     
enrolado de salmão com molho do 
chef 
 
O S T R A S   F R E S C A S | 4 unidades |      

com molho ponzu, massago e wakame 
 
T R I O   D E   B L U E   C R A B                
pequenos cones crocantes com recheio 
de siri azul de águas profundas 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
M I S S O S H I R O                                  
sopa de soja com tofu ou shimeji 

 
C A M A R Ã O   V G   T R U F A D O     
assado com molho de trufas negras 
  
O S T R A S   C R O C A N T E S              
ostras empanadas, maionese de 
wasabi e molho tonkatsu  l  4 unidades  

 
P I P O C A   D E   C A M A R Ã O          
com spicy cream 

 
L U L A   R E C H E A D A                                   
com shitake e shimeji 

 
S I R I   M O L E   F U R A I                       
servido com molho tonkatsu 
                                                            
M A N D I O P A N   F U R I K A K E        
salgadinho de mandioca temperado 
com especiarias japonesas 
 

E D A M A M E                                        
com furikake e flor de sal 
 
S P R I N G   R O L L                                 
massa crocante recheada com 
legumes | 4 unidades  | 
 
B E R I N J E L A   M I S S Ô                     
berinjela salteada no sumissô 
 
S H I T A K E   O U   S H I M E J I              
salteados no sakê e shoyu 
 
N I R Á                                                     
brotos de alho japonês salteados no 
sakê e shoyu 
 

H A R U M A K I  C A M A R Ã O            
alho poró, raspa de limão e catupiry 
| 4 unidades  | 
 

PA S T E L                                                     
queijo canastra meia cura 
| 6 unidades  | 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

| 4 unidades  | 

 
L O M B O   D E   P O R C O                   
servido com molho do chef 
 
S H I T A K E   E   S H I M E J I                
com temperos e molho do chef 
      
C A M A R Ã O                                       
camarão e alho poró com toque de 
gengibre e molho do chef                                                                                                        

                                                       
C A R A N G U E J O                              
com leite de coco, coentro e molho 
do chef 
 
 
 

 
V E G E T A I S                                        
                                                          
C A M A R Õ E S  e  V E G E T A I S    
2 unidades de camarões VGs e 
vegetais 

 
C A M A R Ã O    V G                          
| 4 unidades | 
 
 
 

  

 
 

  
| 1 unidade  | 

 
S A L M Ã O                                           
                                                                   
A T U M                                                    
 
S A L M Ã O  S P I C Y  T R U F A D O    
 

B L U E   F I N   A K A M I                         
 
 
 

Cortados na ponta da faca. Com chips 
de raizes 
 
S A L M Ã O                                             
 
A T U M                                                    
 
B O X  -  S A L M Ã O  E  A T U M          
 
S H I S S Ô   S P I C Y                               
Folha de shissô empanada, com tartar 
de salmão | 4 unidades | 
 
Y U S H A                                                 
Tartar de atum com uni, tobiko, 
massago, ikura e vieiras  
 
 
 

 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

                                                          | porções individuais | 

 
 
Y A K I S S O B A   D E   C A R N E         
massa tradicional com molho oriental 

 
F U R A I   D E   F I L E T  M I G N O N 
ou  P E I X E  B R A N C O                                     
empanado com panko, servido com 
salada de batatas ou arroz de limão 
                                              
S H O Y U   L A M E N                        
Tradicional receita de lamen japonês, 
feita com carne de porco, ovo cozido, 
kamaboko, agrião, nori e cebolinha 

 
Y A K I S S O B A   D E    
F R U T O S   D O   M A R                                       
massa tradicional com molho oriental, 
camarão, lula e polvo 
 
T E M P U R Á   U D O N                    
Massa udon artesanal, kamaboko e 
nori, no molho de peixe e shitake, 
finalizado com shoyu. Acompanha 
tempurá de legumes e 
um camarão VG 
 

P R I M E   R I B   D U R O C                                                      
Lombo suíno dianteiro com osso. 
A raça Duroc garante que a carne 
Seja Sempre macia e suculenta, 
além de seu sabor incomparável. 
Com acompanhamento de 
arroz asiático com legumes 

 
F I L E T   M I G N O N   C O M 
M I X   D E   C O G U M E L O S            
steak de filé com molho oriental 
acompanhado de batatas rústicas 
com furikake 
 
 
 
 
 
 
 

 
B L A C K   C O D                             
Bacalhau negro marinado no missô, 
laqueado no forno, acompanha salada 
de quinoa vermelha com edamame, 
molho sumissô e raspas de limão 
 

C H O P   S U E Y                                                                              
Filé mignon em tiras com cebola e 
molho chinês. Servido com 
arroz yakimeshi 
 

A R R O Z   D E   C O R D E I R O          
arroz jasmim, lentilha, passas brancas, 
raspas de limão siciliano. coberto com 
cebola crocante 
 
B L A C K   S A L M O N                               
salmão marinado no sakê e missô, 
grelhado. Servido com arroz negro 

 
C A V A Q U I N H A   A S S A D A      
assada levemente no forno com 
especiarias orientais. Servida com 
couscous marroquino 

 
C A M A R Ã O   A O   C U R R Y    
camarões VM preparados ao molho 
curry apimentado, brotos de coentro, 
champignon e cubos de abacaxi. 
Servido com arroz jasmim 
 

B I F E  A N C H O  W A G Y U         
Corte nobre do contra filé do boi de 
raça Japonesa Wagyu, conhecido 
como a melhor carne do mundo, é 
extremamente macio, saboroso e 
entremeado com gordura, 
acompanhado de batatas rústicas 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

enrolado com alga por fora 
|  6 peças  | 

 
K A P P A M A K I                                    
pepino 

                                         
T E K K A M A K I                                     
atum 

                                    
T E K K A M A K I    B L U E  F I N             
Akami 
                                    
S H A K E M A K I                                    
salmão 

 
H O T   C R U N C H Y   M A K I            
flocos de arroz e tartar de salmão 

finas fatias 
|  12 peças  | 

 
S A L M Ã O                                            
                                                                                                             
A T U M                                                   

 
P E i X E   B R A N C O                            
 
S A L M Ã O   T O R O   T R U F A D O    
 
P O L V O                                                
 
V I E I R A                                        
 
B L U E   F I N                                  
Akami 
 

H O T   P H I L A D E L P H I A                                  E S P E C I A L                                   
Salmão e cream cheese | 24 peças  | 

                                                                         atum, salmão, peixe branco, polvo



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

                                                                               |  2 peças   |                                                 |  5 peças  | 
 

                   T A M A G O Y A K I 

                   S A L M Ã O 

                   A T U M  

                        P A R G O 

                   V E R M E L H O 

                   X E R E L E T E 

                   H A D D O C K 

                   S A L M Ã O   M A R I N A D O 

                   S A L M Ã O  T R U F A D O 

                   P O L V O 

                   R O B A L O 

                   S A L M Ã O   T O R O 

 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

| 2 peças  | 
     

 
  

S A L M Ã O   B R U L É E                           
maçaricado com ovas de salmão  
 

A R E N Q U E                                              
filé de arenque defumado 
 

V I E I R A  T R U F A DA                            
finalizado com ovas de peixe voador e 
salsa tartufata 
 

B L A C K   C O D                                       
maçaricado e finalizado com teriyaki 
 

Y E L L O W  T A I L                                      
olhete toro 
 

C A M A R Ã O  VG  T R U F A D O       
2 camarões VGs maçaricados com 
perfume de trufas 
 

A T U M  C O M  F O I E  G R A S             
atum com foie gras maçaricado 
 

I D A K O  C H U K A                                                                       
mini polvo marinado 
 

F O I E   G R A S                                         
com lichia e flor de sal            
 

U N A G U I   
enguia marinada no teriyaki e 
maçaricada com ovas de tobiko 
 

C E N T O L L A                                           
enrolada no robalo, crispy de tempura 
e ovas de massago 
 
S A L M Ã O   U N A G U I                         
salmão com enguia empanada e 
avocado 
 

W A G Y U   A5   T A T A K I                     
maçaricado 

 
C A V I A R  | 1 unidade  |                          
(Beluga – 15gr)  

S U S H I   A K A M I                                    
| 2 peças  | 
 
S U S H I  C H U T O R O                            
|  2 peças  | 
 
S U S H I   N E G U I   T O R O                 
|  2 peças  | 
 
S A S H I M I   A K A M I                                                                    
|  2 peças  | 
 
S A S H I M I   C H U T O R O                    
|  2 peças   | 
 
S A S H I M I   T O R O                             
|  2 peças  | 
 
T R I O    D E    S U S H I S                         
Akami - Chutoro - Toro                                                                
 
T R I O   D E   S A S H I M I S                       
Akami - Chutoro - Toro 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

 
enrolado com peixe 

| 2 peças  | 

 
S A L M Ã O   W A K A M E                    
lâmina de salmão, gema de ovo de 
codorna e wakame 
 

S A L M Ã O  S P I C Y                          
lâmina de salmão, com tartar de salmão 
spicy e crispy de tempura

 

S A L M Ã O   M U J J O L                       
salmão maçaricado, cebolinha, gema de 
ovo de codorna e ovas de mujjol 
 
M A G U R O   L A G O S T A                  
lagosta, maionese de ovas e atum                              
 
S A L M Ã O   H O T A T E                           
lâmina de salmão, vieira, ovas de salmão 
e gema de ovo de codorna 
 

F O I E   G R A S                                                                       
com molho de lichia e teriyaki           
 

M A G U R O   U N A G U I                    
enguia, lâmina de atum, teriyaki maionese 
de wasabi e ovas black 
 

 
enrolado com alga 

|  2 peças   l 

 

S A L M Ã O   S K I N                               
 
A T U M   S P I C Y                                   
 
B L U E  C R A B                                       
 
O V A S  D E  S A L M Ã O                      
 

 
enrolado com arroz por fora 

|  8 peças  | 

 
V E G A N O                                                       
shitake, pepino, abacate, wakame e 
gergelim 
 
S A L M Ã O   S P I C Y                           
tartar de salmão, pimenta togarashi e 
geleia de pimenta 

 
S I R I   M O L E                                        
empanado na panko, ovas de tobiko e 
maionese spicy                           
 
C A L I F Ó R N I A   Y U S H A             
blue crab com maionese japonesa, 
pepino, abacate, rúcula, ovas de capelim 
e gergelim 

 
T U N A   S P I C Y                                   
tartar de atum, pimenta togarashi 
enrolado com ovas  

    
C A M A R Ã O   A V O C A D O         
salmão marinado, abacate, 
camarão VG empanado, pepino 
e alface crespa enrolado na folha de 
arroz 

 
E B I T E N  VG  T R U F A D O               
camarão VG empanado, enrolado no 
salmão, finalizado com azeite trufado 
 
U N A G U I                                            
enguia empanada com avocado 
enrolado no atum e ovas, 
finalizada com molho teriyaki 
 

C E N T O L L A                                 
centolla desfiada, empanada temperada 
com maionese de ovas, finalizada com 
avocado e ovas black 
 
 

U N I                                                        



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

 
 
 

J O G O   D A   V E L H A | 9 peças |       
 

sushis variados, boa sorte! 
 
 

V E G E T A R I A N O |10 peças |               
 
 

S U S H I S   C H E F |10 peças |                  
 
 

S A S H I M I S   S A L M Ã O |12 peças|    
 

Degustação de variedades de salmão 
 
 

S E L E Ç Ã O  C H E F |12 peças|                 
 

combinado elaborado pelo chef com 
os melhores produtos 
 
 

S A L M Ã O  /  A T U M | 20 Peças |        
 

4 uramakis philadelphia de salmão, 
2 sushis de salmão, 2 bateras de salmão, 
2 sushis de atum, 2 jyos de salmão, 
3 sashimis de atum, 3 sashimis de salmão 
e 2 gunkans de atum spicy   
 
 

S A L M Ã O | 20peças |                           
 

4 uramakis, 2 sushis, 2 sushis maçaricados, 
2 sushis toro, 4 sashimis, 4 sashimis toro 
e 2 jyos salmão codorna   
 
 

S A S H I M I S | 20 peças |                       
 

degustação de sashimis variados  
 
 

Y U S H A | 20 peças |                               
 

2 sashimis atum no molho sumissô, 
2 sashimis barriga salmão selado com 
raspas de limão, 2 sashimis polvo com ovas, 
2 sashimis peixe branco com wakame, 2 
jyos salmão spicy, 2 sushis peixe branco 
com shissô e uni, 2 sushis barriga salmão 
com raspas de limão, 2 sushis vieira com 
salsa trufada, 2 sushis tuna tartar e 2 sushis 
shiromi ponzu   

escolha o seu peixe em nossa peixaria, 
que será preparado por nosso chefe, 

aproveitando os melhores cortes: sashimis, 
sushis, usuzukuris, e tartares, preço por 

quilo. 
 
 
P A R G O                                             
 
 

V E R M E L H O                                 
 
 

P A M P O                                              
 
 

R O B A L O                                           
 
 

B A D E J O                                           
 
 

G A R O U P A                                       
 
 

L I N G U A D O                                     
 
 

L A G O S T A                                         
 
 

C A V A Q U I N H A                             
 
 

C E N T O L L A 
consultar preço na peixaria 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

 
 
 
 

M O C H I                                                               
| 1 unidade  | 

 

sorvete artesanal com camada fina de arroz por fora 
| nutella, matcha, doce de leite, chocolate branco | 

  
  

P U D I M   Y U S H A                                                      
com chocolate branco nobre 

 
 

T O R T A    M O U S S E    D E    C H O C O L A T E                               
com caramelo salgado de missô e crocante de amendoim 

 
 

S A G U   D E   C O C O                                                   
com tartar de abacaxi e sorvete de gengibre 

 
 

E N T R E M E T   D E   M A N G A                                             
esfera de chocolate branco recheada de kiwi e manga com gatinho da sorte 

 
 

B I S C O I T O   D A   S O R T E                                              
 com gateau de Nutella e sorvete de morango 

 
 

C O F F E E   A N D   D R E A M S                                                 
panna cotta com amendoim e ganache de chocolate,  

tuile de casquinha de harumaki e sorvete de café com crumble 
 
 

F R U T A S     D A    E S T A Ç Ã O 
consultar a disponibilidade do dia 



 
 
 
 
 

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS: Todas as nossas preparações contêm ou podem conter traços de alérgenos 
como glúten, leite e derivados, ovos, soja, oleaginosas (avelã, nozes, castanhas, amêndoas e pistache), peixes, 
frutos do mar, entre outros. Lei Nº6159 de 04/05/2017. 

 

 
 

ÁGUA PRATA COM GÁS 300 ML                                                                        
 
ÁGUA SAN PELLEGRINO 505 ML                                                                        
 
ÁCQUA PANNA 505 ML                                                                                      
 
ÁGUA DAS PEDRAS 750 ML                                                                                 
 
REFRIGERANTES, ÁGUA TÔNICA                                                                         
 
SUCOS NATURAIS                                                                                                 
 
SUCO DE TOMATE TEMPERADO                                                                          
 
MATE NATURAL                                                                                                     
 
CHÀ GELADO DE CAPIM LIMÃO                                                                       

 
CERVEJA   BECKS                                                                                                 
 
CERVEJA STELLA ARTOIS                                                                                      
 
CERVEJA TIGRESA                                                                                                
 
CERVEJA SAPPORO                                                                                             

 
CAFÉ ESPRESSO                                                                                                     

 
SELEÇÃO DE CHÁS VARIADOS                                                                           
 
DRINK SEM ALCOOL                                                                                            
 
SODAS ( RAÍZ FORTE COM FRUTAS VERMELHAS ou MELÃO COM ABACAXI )         
 
DEGUSTAÇÃO KAMPAI                                                                                
 

“Sakê, um misterioso mundo de sabores. O Yusha te leva para essa viagem 
para desvendar o mistério da bebida japonesa por excelência” 

 
                                             -Hakushika Honjozo Tradicional – 40 ml  
                                             -Hakutsuru Cho – Karakuchi ( extra dry ) – 40 ml  
                                             -Hakutsuru Daiginjo ( Super Premium ) – 40 ml  
 

 
 
 
 
 

 


